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Povzetek:

V turisti¢ni nalogi je predstavljen nov kulinari¢ni izdelek obmocja Zgornje Pivke, PIVKACinke.
Te so nasa razliCica palacink, pri katerih uporabimo okoliske, domace proizvode. Dodamo jim
pa tudi sestavine, zaradi katerih postanejo pivske palacinke tudi svetovljanske.

Kljucne besede: PIVKACinke, lokalna kulinarika, trzenje, Pivka
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1. Uvod

ema letosnje naloge festivala Turizmu pomaga lastna glava, Moj kraj moj

chef, nam je pisana na koZzo, saj se vsi zelo radi igramo v kuhinji. Veselili

smo se Ze skupnega ustvarjanja v Solski kuhinji in viharnih debat v ucilnici,
vendar nas je zdravstvena situacija prisilila, da smo si turisticno nalogo zastavili
nekoliko drugace.

Kmalu nam je postalo jasno, da bodo pomo¢ mentoric in nasa srecanja lahko
potekala le virtualno, zato smo velike nacrte o izvedbi Pivskega mladega
kuharskega mojstra stratesko opustili ter se odlocili za »projekt« PIVKACinke, ki
smo ga lahko razvijali v svojih domacih kuhinjah.

V turisti¢ni nalogi vam bomo predstavili nas produkt PIVKACinke, ki smo ga razvili
skupaj, za prav vse okuse. Ker sta nas kraj in Obcina Pivka zakladnica vrhunskih
domacih pridelkov, so PIVKACinke narejene ne le s srcem, temvec tudi z
domacnostjo nasega kraja.



2. Nacrtovanje naloge

2.1 Kaj je palacinka in kaj PIVKAginka

Da bi izvedeli, od kod pala¢inkam tako poimenovanje, smo pobrskali po etimoloSkem slovarju.
Ta navaja nemski izraz »Palatschinke« in CeSkega »paladinka«, ki sta bila prevzeta iz
madZzarskega izraza »palacsinta«. MadZari pa so izraz povzeli po romunski besedi »placinta«.

Ta pa se je razvil iz latinskega izraza »placenta, kar je pomenilo vrsto plos¢atega kolaca.!

Osnovne sestavine za paladinke so nam vsem dobro poznane. Skupaj zmeSamo moko, jajca,
vodo/mleko in sol ter smo Ze na pol poti. Maso samo Se vlijemo na vro€o ponev in primerno
zapecemo na obeh straneh. Pri tem pa lahko gre marsikaj tudi narobe, nam se k sreci ni nobena
PIVKACinka zalepila na strop.

Po svetu je znanih mnogo razlicic palacink. Njihova zgodovina pa sega vse do srednjega veka.

PivkacCinke so nasSa razliica palacink, pri katerih uporabimo okoliSke, domace proizvode.

Dodamo pa jim tudi sestavine, zaradi katerih postanejo pivske palacinke tudi svetovljanske.

1 Slovenski etimoloski slovar (citirano 25. 1. 2021)



https://fran.si/193/marko-snoj-slovenski-etimoloski-slovar/4289866/palacnka?FilteredDictionaryIds=193&View=1&Query=pala%c4%8dinka

2.2 Nasa ekipa

V nasi ekipi smo se zbrali sedmo3olci z veliko poguma in radovednosti.




2.3 Vizija, ideja, cilj

Potek dela po tednih:

ik wne

Mentorici sta nam predstavili okviren plan
dela po tednih ter poskrbeli, da smo se ga

Viharjenje mozganov, zbiranje idej dosledno dr3ali

Zbiranje receptov

Postrezba in finance
Promocija in marketing
Zakljutno oblikovanje naloge‘

2.3.1 Zbiranje idej

V prvem tednu smo v Googlovem dokumentu podajali svoje zamisli in predstave ob naslovu
Moj kraj moj chef. Veliko idej nam je priSlo na misel, vsem pa je bilo skupno to, da za pripravo
uporabimo domace sestavine, zato smo raziskovanje nadaljevali z ugotavljanjem, katere
sestavine lahko dobimo pri lokalnih proizvajalcih. Naredili smo Sirok seznam sestavin in
potencialnih dobaviteljev:

domace jagode, krompir, jabolka na kmetiji v Nadanjem selu;
mle¢ni izdelke na kmetiji ZuZek v Slovenski vasi;

ekolo¥ki izdelki iz kozjega mleka na kmetija Cesnik iz Pivke;
med pivskih ¢ebelarjev;

moka, mleta iz domacih zit na kmetiji v Nadanjem selu

jajca na okoliskih ekoloskih kmetijah;

sezonsko sadje in zelenjavo na okoliskih ekoloskih kmetijah.

Ko smo natancneje pregledali domace sestavine, ki so nam na voljo, smo se odlocili, da bomo
postavili svojo stojnico s palacinkami. Ker pa bodo recepti za maso in nadev Cisto nasi, smo jih
poimenovali PIVKACinke.



2.3.2 Recepti

V drugem tednu smo se posvetili pripravi in kreaciji PIVKACink. Z mentoricama smo se dobili
na videokonferenci, kjer smo razmisljali o tem, kako osnovne sestavine za palacinke
nadomestiti z nasimi lastnimi. Iz nas se je kar vsul plaz najrazlicnejsih ide;j.
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Slika 1: Tabelni zapis viharjenja mozganov

Seveda ni $lo brez dodatnih izzivov. V nas nabor PIVKACink smo Zeleli vkljuciti sestavino, ki bi
jo izbralo kar najvec¢ ob¢anov. Tako smo preko spleta pripravili kratko glasovanje. V vprasalnik
so bili vkljuéeni u¢enci, starsi in vsi zaposleni na nasi $oli. Izbrali so LESNIKE, ki smo jih vkljuili
v PIVKACinko Sapramiska.

Osem ucencev sedmega razreda ustvarja turisticno nalogo, v kateri
bodo predstavili nov izdelek - PIVKAZinke.

Glasuj za sestavino, ki bi jo najraje videl in okusil v PIVKAEinki.

Izberi sestavino za PIVKACinko.
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Slika 2: Glasovanje za najljubso sestavino



Dogovorili smo se, da bomo pripravili PIVKACinke za vse okuse. V domacih kuhinjah smo
preizkusili najrazliécnejSe kombinacije sestavin in okusov ter izbrali pestro paleto PIVKACink.
Vsaka pa nosi svoje, edinstveno ime, ki jo najbolje opisuje.

V nadaljevanju vam predstavljamo meni PIVKACink in nekaj receptov.

Slika 3: Meni PIVKACink



Zimska pravljica

Ko pomislimo na zimo, imamo pred o¢mi in nosom topel jabol¢ni kompot, ki ga dopolnjujeta
vonj in okus cimeta. Taksna je tudi nasa PIVKACinka. Ko jo povonjamo, nas spomin povrne v
zimske dni, ko nam je babica pripravila slastni kompot ali ¢eZzano.

Sestavine, ki jih nezno zmeSamo v rahlo maso, so psSeni¢na moka, jajca, tekocina jabol¢nega
kompota in $¢ep soli.

Ravno prav peceno PIVKACinko nadevamo s sladko zmesjo ¢eZane in kanckom domace skute.

Vedno na dieti

Roko na srce, vedno je kdo na dieti. Ta palacinka je kot nalas¢ za tiste, ki jih pestijo razli¢cne
alergije in za tiste, ki se nalas¢ postavljajo v tako nerodne polozaje, kot je dieta.

V maso na rahlo vmeSamo ajdovo moko, tapiokino moko, kozje mleko, jajce, mineralno vodo,
S¢ep soli in rjavega trsnega sladkorja ter kancek kokosovega masla. Sestavini, ki zaokroZita
okus pa sta cimet in limonina lupinica. Ko je masa primerno zapecena, jo oblijemo z agavinim
sirupom in nasa najbolj eksoti¢na PIVKACinka je narejena.

Vital

S PIVKACinko Vital Zelimo k sladki pregrehi privabiti vse tiste, ki menijo, da so palacinke prava
prehranska nadloga.

Nasa vedno elegantna PIVKACinka Vital, vsebuje moko, jajca, kokosovo mleko, ovseno mleko,
kis, sladkor, vodo in chia semena. V kombinaciji z nadevom iz jogurta in gozdnih sadezev, bodo
nase brboncice doZivele ¢udovit ples okusov.

Slika 4: PIVKACinka Vital
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Sosedin vrticek

Se vam je Ze pripetilo, da ste na sosedinem vrtu zagledali pre¢udovito zelenjavo, ki je imela
samo eno pomanjkljivost, ni bila vasa. V takih trenutkih se porodijo ideje, kaj ustvariti s
pridelki, ki so nam na voljo na lastnem vrtu.

Sosedov vrti¢ je pikantna razli¢ica sosedinega vrticka.

Slika 5 : Sosedin vrticek privablja tiste, ki so za slano

Sacher

Zgodba te PIVKACinke sega zelo dalec v preteklost. Naravnost z dunajskega dvora so k nam
prisli valéek, Zeleznica in seveda odli¢na sacher tortica, ki je bila navdih za naso PIVKACinko.

K osnovni masi dodamo ¢okoladni namaz in marelicno marmelado. Nadev je puhasto slastna
mesSanica marmelade in stepene sladke smetane.

Slika 6: Mmm

11



Sapramiska

Le kdo ne pozna pravljice Sapramiska pisateljice Svetlane Makarovi¢. Usoda male miske je
prepletena z debelimi, slastnimi lesniki. Kdo ve, morda so bili ravno pivski.

Lesnik je sestavina, ki so jo anketiranci izbrali, da jo Zelijo okusiti v PIVKACinki. Domislili smo se
recept za PIVKACinko Sapramiska. V osnovni masi za palacinke velik del moke nadomestimo z
domacimi mletimi leSniki. Nadevamo pa jo s ¢cokoladnim namazom z grobo mletimi lesniki.
Se Saprami$ bi posko¢ila od zadovoljstva.

Slika 7: Sapramiska med pripravo

2.3.3 Postrezba in stroski
Tretji teden smo se posvetili postrezbi in stroSkom, ki jih bomo imeli s pripravo.

PIVKACinke bomo postregli na stojnici, zato mora biti pogrinjek enostaven, a hkrati licen, da
pritegne o¢i mimoidocih. Prav tako mora biti PIVKACinka primerno zavita, da nadev ne bo
curljal vsepovsod. Zavestno smo se odlocili, da pri postrezbi ne bomo uporabljali plastike, saj
se mi in nas kraj zavzemamo za omejitev uporabe plastike za enkratno uporabo.

Slika 8: Eno izmed nasih vodil
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Porodila se nam je enkratna ideja, da bi nase PIVKACinke postregli na koruznem li¢ju, ki bi ga
najprej termic¢no obdelali, posusili in nato okrasili z Zivilskimi barvami. Vendar se je pojavil
problem, saj je li¢je v nasih krajih moc dobiti le med junijem in septembrom, ko na poljih raste
koruza. Iskali smo Se druge »naravne« moznosti postrezbe, li¢cje pa bomo z veseljem
preizkusili, ko bo za to primeren cas.

Na nasih vrtovih raste zelenjava, ki bi jo lahko uporabili in uspeva preko celega leta. Nare¢no
ji reCemo »vrzota« in je del pivske kulinarike. Slovenski knjizni izraz za to besedo pa je ohrovt.
PIVKACinke bi lahko zavili v velike zelene liste ohrovta.

Ker pa zelena barva zelenjave odganja mlade sladkosnede bomo PIVKACinke ponudili tudi na
kartonskih kroZznikih, griZljaje za degustacijo na promocijski trznici pa v papirnatih podstavkih
za kolacke.

SAPRAMISKA

Slika 9: Za pricvrstitev uporabimo leseno palcko z zastavico, ki ponazarja vrsto
PIVKACinke.
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Ker smo vendarle osnovnoSolci, s PIVKACinkami ne moramo imeti stroskov, ampak k veéjemu
dobicek.

Delo bomo ¢lani nase ekipe naredili prostovoljno in verjamemo, da se bomo pri tem veliko
novega naucili ter se obogatili z novimi izkusnjami.

Prifinanciranju sestavin nam bo pomagala Sola, nekatere pa bomo prinesli od doma, na primer
jajca, jabolka, moko, mleko ...

Glede na uporabljene sestavine in velikost PIVKACink smo dolocili tudi ceno konénega izdelka.
XL PIVKACinka bo stala 2 €, M PIVKACinka pa 1 €. Te bi bile na promocijski trznici brezplacne,
vendar manjse.

2.3.4 Promocija

Cetrti teden ustvarjanja nase naloge smo se posvetili promociji nasega izdelka. Mentorici sta
v goste na videokonferenco povabili gospo Deano Jezersek, ki je bila dolgo ¢asa zaposlena na
podrocju turizma. Promovirala je Slovenijo in slovenske produkte na velikih mednarodnih
sejmih ter bila zaposlena tudi na Turizmu Ljubljana.

tara Pulek

Slika 10: Zoom srecanje z Deano Jezersek

Med drugim smo izvedeli, kako potekajo predstavitve na velikih mednarodnih sejmih, kjer
svoje turisti¢ne proizvode predstavljajo drzave iz vsega sveta. NasSa sogovornica je poudarila,
kako pomembna je celotna ekipa za promocijo izdelka ter urejenost in usklajenost
promotorjev pri propagiranju proizvoda.

S pomocdjo nasvetov gospe Deane JezerSek smo kar preko videokonference sestavili miselni
vzorec, ki nam je bil v pomoc¢ pri urejanju nase stojnice in celotne ekipe.
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Slika 11: Miselni vzorec

Nasa ekipa bo na terenu oblecena skladno. Dekleta bodo nosila rumene majice, fantje pa
zelene. Ti barvi smo izbrali zato, ker predstavljata nas proizvod: rumena predstavlja zlato
zapecene PIVKACinke, zelena pa nase obmocje, ki je ekoloSko osveséeno in Cisto ter je del
Krajinskega parka PivSka presihajoca jezera.

Do gostov bomo pristopali nasmejani in dobre volje. Nase stojnice ne bomo zakrivali,
pomaknjeni bomo ob stran, da bo dobro vidna. Stirje €lani bodo pri stojnici, kjer bodo pekli
PIVKACinke in jih ponujali mimoidocim, Stirje pa bodo na terenu pri ostalih ponudnikih, kjer
bodo vabili goste k nasi stojnici. Se posebej bodo pozorni na druZine z otroki, palacinke so za
njih idealna vaba.

V ozadju bo nasa ¢lanica Tara s harmoniko poskrbela za veselo vzdusje. Ob stojnici bo potekalo
tudi glasovanje, s katerim bodo nasi obiskovalci izbrali sestavino, ki jo bomo uporabili pri nasi
novi PIVKACinki, s katero se bomo septembra predstavili na festivalu Okusi pivskih jezer.

Preden smo se podali v resen posel s PIVKACinkami, smo z njimi pogostili nase soSolce. Pekli
smo jih kar pred njimi, v razredu. Z okusom in izgledom so bili zelo zadovoljni. Vsi pa smo se
pri dogodku zelo zabavali.
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Slika 12: Peka PIVKACink v razredu
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Priloznost, da se predstavimo tudi v domaéem okolju bomo imeli v septembru. Z gospo Eriko
Kovaci¢, ki na Obcini Pivka ureja podrocje turizma, smo se dogovorili za sodelovanje.

Na turisti¢ni trznici bomo obiskovalce povabili, naj nas zadnji vikend v mesecu septembru
obis¢ejo v Pivki, na festivalu Okusi pivskih jezer.

Na tem festivalu se predstavijo okoliske vasi in drustva, ki pripravijo tradicionalne pivske jedi:
krompir v zevnci, skuhan v kotlu, belo (krompirjevo) polento z ocvirki in jetranco, $nite z vinom,
kolerado, Zli¢nike z rozinami, frtalje, ov&jo Zupo, jeSperenj, ajmoht, segedin, gobovo juho? in
Se bi lahko nastevali.

Na festivalu bomo predstavili nekatere nase PIVKACinke. Stojnico bomo uredili, tako kot smo
opisali Ze zgoraj.

Slika 13 3: Prireditev Okusi pivskih jezer pritegne vsako leto mnoZico obiskovalcev

2 https://www.pivka.si/dogodek/151549 (citirano 1. 2. 2021)
3 Primorske novice, https://www.primorske.si/2019/09/30/pivske-jedi-privabile-in-zdruzile-domacine (citirano
25.1.2021)
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https://www.primorske.si/2019/09/30/pivske-jedi-privabile-in-zdruzile-domacine

3. Zakljucek

Pri pripravi turisti¢ne naloge smo spoznali, da vec glav vec ve ter da nam nasa pokrajina daje
veliko pridelkov, ki jih lahko izkoristimo in iz tako preproste hrane, kot je palacinka, sestavimo
Cisto svojo kulinari¢no posebnost, s katero zaznamujemo nas kraj.

Pri skupinskem debatiranju in iskanju reSitev smo se dopolnjevali in odlicno sodelovali.
Ugotovili smo, da tudi ¢e se nam neka ideja sprva ne zdi najboljsa, jo lahko vsak izpopolni s
svojimi zamislimi in nastane odli¢na ideja. Veseli smo bili sodelovanja tudi z zunanjimi
turisti¢nimi delavci, ki so nam predstavili prakti¢no delo v turizmu.

S predstavitvijo pred svojimi soSolci smo pridobili vpogled, na kaj moramo biti pri pozorni ter
kako se ujamemo kot ekipa.

Namen nase raziskovalne naloge je bil predstaviti PIVKACinke kot mozni atraktiven turistiéni
produkt v nasi obcini. Z njim se bomo predstavili na festivalu Okusi pivskih jezer in upamo, da
bomo katerega izmed ponudnikov pritegnili k pripravi PIVKACink na svoji domaciji.
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